PLAN DE HIGIENIZACION DE LA LINEA DE EMBOTELLADO

Periodicidad

Equipo/Superficie

Productos a utilizar

Modo de aplicacion

A - Antes del inicio del
embotellamiento

Circuito de Vino
Boquillas de llenado
Boquilla de nivel

Agua
Peracid (0,5%)
Celon (1%)

1.- Descargar la solucion de Idrosan (o Removil)

2 - Hacer circular agua fria en abundancia.

3- Cuando sea necesario, aplicar una solucién de Celon al 1% durante 15 minutos y luego
enjuagar abundantemente con agua fria.

4- Pasar agua caliente durante 20 minutos después de que la indicacion alcance los 75 C en
la cuba de llenado. En caso de que el cliente no tenga un generador de agua caliente,
llenar la unidad con una solucién de acido peracético al 0,5% durante 20 minutos y luego
enjuagar con agua. Realizar la prueba de neutralizacion comparando el pH del agua del
cliente con el pH del agua de la maquina.

La unidad completa

Aire comprimido

5 - Soplar con aire comprimido toda la unidad

Circuito de Vino Agua 6 — Proceder de acuerdo con lo descrito en los puntos 3 y 4, manteniendo asi la carga hasta
Boquillas de llenado el dia siguiente.
B - Interrupgdo do servigo Boquilla de nivel
para o dia seguinte Interior y exterior de la unidad Agua 7 - Lavar toda la unidad con agua fria
Zona de embutido, cono centrador y Aire comprimido 8 - Soplar con aire comprimido
boquillas de llenado Sanimatic 9 - Pulverizar con Sanimatic (después de unos minutos, enjuagar con agua o papel)
Agua 10 — Retirar los elementos filtrantes.

C - Conclusdo ou
interrupgao do servigo e
Transporte

Circuito de Vino
Boquillas de llenado
Boquilla de nivel

Celon (1%)
Idrosan (2%)
(Removil (2%))

11 — Hacer circular agua fria por todo el circuito.

12 — Cuando sea necesario, aplicar una solucion de Celon al 1% durante 15 minutos y luego
hacer circular abundante agua fria.

13 — Dejar el circuito con una solucién de Idrosan al 2% (o Removil al 2%).

Interior y exterior de la unidad

Agua

14 - Lavar el interior y exterior de la unidad con agua fria

Ejemplos de Dosificaciones

Celha 80 L Celha 100 L Celha110L Celha120L
0,5%= 0,400 L 0,5%= 0,500 L 0,5%= 0,550 L 0,5%= 0,600 L
1% = 0,800L 1%=1L 1% =1,100L 1% =1,200L
2% = 1,600L 2% =21L 2% = 2,200L 2% = 2,400L
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